Predkrmy

90g

90g

80g

100g

Carpaccio ze svitkavé, marinované v bylinkach s listy rukoly a hoblinami parmezanu
Mercurey 1er Cru Les Naugues 2008, Domaine Paul Jacqueson

Tataracek ze Zlutoploutveho tunaka s opecenou tmavou celozrnnou bagetou
Rasimi 2009, Ronco del Gelso, Friuli

Gratinované krevety parmezanem se smetanovym krémem a Spenatovou bagetou
Roero Arneis 2011, Vietty, Piemonte

Restovana pikantni hovézi tagliata s bylinkovou bagetou
Tancredi 2007, DonnafFugata, Sicilie

Poléevky

Hoveézi wvar s masem, zeleninou a nudlemi

Zeleninova pikantni rybi polévka s cesnekavymi krutony

Spenatowy krém se zakysanou smetanou a opecenymi kousky lososa
Italské tomatova polévka s bazalkou

Salaty

200g Ceaser salét z fimskych listt s dijonskym dresinkem, grilovanymi kurecimi prsicky,
slaninovymi chipsy, €esnekovymi krutony a parmezanem

200g Trhand mozzarella na listech rukoly s cherry rajcatky, pesto dresinkem, balsamicovou redukci
a nakladanymi chilli paprickami s ciabatovym toastem

350g  Recky salét s dGernymi giga olivami, feta syrem, platky cervené cibule a bazalkou

250g Peceny losos na ledovém salatu s rukolovym dresinkem a jarni cibulkou

Téstoviny

180g Spaghetti aglio alio s feferonkou, parmezan

180g Penne al arabiatta, parmezan

220g Bramborové gnocchi s kufecim masem a syrovou omackou, parmezan

Ryby

180g

180g

200g

Steak z norského lososa s bylinkavym prelivem a bramborovymi plackami prokladané smetanovym Spenatem
Sélegas Nuragus di Cagliari 2010, Argiolas

Filet Zlutoploutvého turidka se sezamovymi chipsy, avokadovym creme fraische a limetkavo-paZzitkovou omackou
Verdicchio Vigna di Gino 2008, Fattoria San Lorenzo

Filet candata peCeny na masle na restovanych tagliatelich s kaparavo-smetanovou omackou,
koprem a parmezanavymi hoblinami

Chablis, Vieilles Vignes, 2008, Moreau Naudet

Detska jidla

75g
75¢

Kureci prsicka se svickovou omackou a houskovym knedlikem
Smazené kureci Fizecky s bramborovou kasf

240 Ke

240 Ke

205 Ke

190 K¢

B0 K¢
120 Ke
85 K¢
75 Ke

230 Ké

205 K&
180 Ke
220 Ké

180 Ke
170 Ke
210 Ke

340 Ke

460 Ke

385 Ke

105 K¢
105 K¢



Hlavni jidla

200g

200g

200g

225¢

200g

200g

150g

150g

150g

1/2

250g

150g

Hovézi biftek z mladého bycka s peenymi brambory na slaning s cibulkou
Teroldego Rotaliano 2009, Elisabetta Foradori

Hovézi filety ze svickové na gratinovanych bramborach s hfibkovou omackou
Dolcetto 2009, Giussepe Mascarello

Thajské ryZove nudle s plétky hovézi svickové nakladane v hoi-sin omacce
se julienne zeleninou, bambusovymi whonky a sajovymi klicky
Pinot Gris 2010, Petr Kocafik

Grilovany hovézi flank s krustou z barevného pepre, restovanymi brambory na slaning
s cibulkou a zeleninovou oméackou

Chianti Colli Senesi DOCG 2007, Pacina, Toscana

Grilovana veprova krkavicka s bramborovymi noky, kapustovym zelim a esnekavou pénou
Kerasos 2010, Valdibella

Grilovany Spiz z veprrové panenky na salatu z bylinkavych krutond a listech zelenych salatd, peprova omacka
Soave Classico 2010, Gini

Kureci wok s basmati ryzi
Friulano 2010, Ronco del Gelso, Friuli

Kureci mandlove fizeCky s bramborovym pyré a Svestkovou omackou
Pinot Bianco 2010 St. Michael Eppan, Schulthauser

Hoveézi svickova na smetané protknuta slaninou s houskovym knedlikem a brusinkami
Veltlinské Zelené 2010, Zdenék Vykoukal

Peceny lilek pInény zeleninou rattatouille zapeceny parmezanem s brambaorovou kasi
Riesling Scharzhof 2010, Egon Muller, Mosel-Saar-Ruwer

Houbové rizoto z ryZe arborio se Spendtovymi listy, tymianem a Cesnekem, zapecené parmezanem
Primitivo Lamie delle Vigne 2008, Guttarolo

Tatarsky biftek s topinkami

Dezerty

Tiramisu s krémem mascarpone a cokoladovymi hoblinami
Gratinované maliny s jemnym smetanovym krémem

Cokoladova rolada se Slehackou a visnémi
Jahody Wimbledon se smetanavym krémem

Vina uvedenad u jidel jsou doporuéena nasim sommeliérem.

460 Ke

470 Ke

295 K&

380 Ke

220 KE

230 K

210 Ke

215 Ke

195 K¢

180 K¢

190 K&

260 Ké

130 Ke
140 K¢
110 Ke
125 Ke

Couvert 10 K¢/os.

Akceptujeme vsechny tipy platebnich karet.

Na prani je moZné zabalit jidlo s sebou. Jidelni listek je platny od 5. brezna 2012

V restauraci je k dispozici bezdratové pripojeni na internet.





